Geschichten von
CORA & CONRAD

Cora und Conrad machen Pfannkuchen

Fiir den Teig holt Cora 250 ml Milch, 150 g Mehl,
zwei Eier, eine Prise Salz und stellt alles auf die Ar-

beitsplatte.

Auf ihrem Weg durch Geestland erleben die beiden viele
Abenteuer, das macht hungrig, so beschlieBen die Freunde
Pfannkuchen zu machen. Conrad stellt eine Riihrschiissel,
einen Schneebesen, eine Bratpfanne mit einem Pfannen-

wender und etwas Ol bereit.

Rezept Pfannkuchen-

250mI Milch

1509 Meh
2 Eier

1 Prise S31,

Nun sollte der Teig 10 Minuten ruhen. Conrad mag
sehr gern versunkene Apfel in seinem Pfannku-
chen und schneidet sie in Spalten. Cora nutzt die
Zeit zum Tischdecken, fiir sie muss es ein Pfannku-
chen mit Erdbeermarmelade sein, auch Zucker,
Apfelmus und Haselnusscreme kommen noch auf
den Tisch. Conrad gibt einen Essliffel Ol in die
hei3e Pfanne und eine Suppenkelle voll Teig dazu,
nun die Apfel darauf verteilen und nach wenigen
Minuten, schén braun, mit dem Pfannenwender in
der Pfanne drehen und diese Seite braunen. Auf
den Teller schieben, belegen oder einfach ohne
alles genieBen. Cora isst ihren Pfannkuchen am
liebsten aufgerollt - und DU?

Cora gibt Eier, Mehl und eine Prise Salz in die Riihrschiissel,
mit dem Schneebesen fangt sie an alles zu verriihren,
Conrad gibt nach und nach die Milch hinzu. Cora riihrt bis

keine Kliimpchen mehr zu sehen sind.

Fortsetzung folgt...




